
Couleur: Rouge
Cépages : 70% Grenache et 30% Syrah

Dégustation : Robe pourpre soutenue.
Nez intense dévoilant des arômes de fruits noirs (réglisse,
cerise confite) et finement épicés.
Attaque franche et veloutée. Vin équilibré et volumineux
soutenu par des tanins élégants confirmant les saveurs de
fruits noirs.

Accords : Viandes grillées, rôties ou en sauce.
Service : servir entre 16°C et 18°C 
Garde : Vin jeune arrivant à maturité; potentiel de
vieillissement jusqu’à 5-6 ans.
   

AOC Côtes du Rhône

Villages

DOMAINE AUTRAND 

Notre  suggestion gastronomique

Pâté en croûte, mini saucissons et tomates cerises 


