
Planchette de saumon et crevettes grises 

Couleur: Blanc
Cépages : 100% Viognier

Dégustation : Robe jaune pâle.
Nez fin et élégant caractérisé par des arômes floraux, des
fruits à noyau (pêche blanche) et d’abricot.
Attaque élégante caractérisée par une belle intensité de
fruits frais et assortie d’une persistance délicate en finale
grâce à sa fraîcheur.

Accords : Apéritif, crudités, entrées froides.
Service : Servir entre 8°C et 10°C 
Garde : Vin prêt à boire; potentiel de vieillissement jusqu’à
3 ans.
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